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NOTA DE CATA

‘El tinto mAds veraniego
de la Tramuntana”

SONMICH De color rubi palido y capa baja. Nariz de
bouquet delicado con aromas a frutos rojos
maduros, ligeras notas de café, tabaco,
guinda y grosellas. Notas ahumadas prove-
nientes de su fugaz paso por barrica.

En boca esligero, goloso y de textura sedosa.

Fresco y equilibrado con notas de frutos

rojos y ahumados que nos recuerdan a su
nariz. Un tinto refrescante y apetecible.

MARIDAJES

Marida con la cocina mediterranea, patés,
carnes blancas, frutos secos, arroces y
pescados a la plancha o en salsa.

TEMPERATURA

10-12°

DATOSTECNICOS

Variedad: Tempranillo, mantonegro
y merlot.
Rendimiento: 6.500 kg/hectarea
Edad del vihedo: 14 afos

Acidez: 51 gH2T/L
Vol:12.5 % pH: 3,6 Acidez
Volatil: 0.44gHAC/L
Parcela: Sa marquesa y Ses marjades

DE SON VIcH

Tinto ligero de trago largo, elaborado buscando su frescura, armonia y golosidad. Vino creado para su
consumo refrigerado durante los calurosos dias de verano como una alternativa a los refrescantes blancos
y rosados.

Para ello se han seleccionado uvas de las variedades tempranillo, mantonegro y merlot, se han fermentado
con levaduras autéctonas buscando la minima extraccion y maceracion.
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